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Tonoxenue
0 OpakepaKHOH KOMHCCHH H Opakepake MHIIH
. B MYHHUHMNAJILHOM GHOKETHOM JOIIKOJILHOM 00pa30BaTeIbHOM YYPeKIeHHH
Egnelcceeisclcom aetckom caxy Ne2 «3aiiyHK» AJIeKCeeBCKOro MyHHIIHNIAILHOro paiiona
Pecny6.1ukn TaTaperan

i_ 1. O6mue NOJIOKEHHS
1. Hacrosiee monoxkeHue paspaboOTaHO UIS MYHHILMIIAIBHOTO OIOUKETHOrO MOIIKOJIBHOT(
Ja30BATETBHOTO YUPEXKIEHHS AJIEKCEEBCKOIO AETCKOro caga Ne2 «3aiduKk» AJICKCEeBCKOT!
IMIATBHOTO paifona Pecry6iuku Taraperan (manee -MBJIOY) B cootetctBuy ¢ Canllm
1.3049 — 13 «CaHuTapHO-3MHIEMHOIOTHYecKHe TpeOOBaHUs K yCTPOHCTBY, COASPIKAHHIO |
Brasy3aiuy pexuMa paboThl B IOMKOIBHBIX OPTaHA3aLHIX»,
2. B uemix OCYLIECTBIEHHS KAYECTBEHHOTO M CHCTEMATHYECKOTO KOHTPOJIA 32 IIMTAHHEM JeTel
200/ 1I0/IEHMEM CaHUTAPHO-TUTUEHHYECKIX TpeOOBaHUi P IPUTOTOBJICHUH U Pa3/aye MHIIH i
MBJIOV co3naercs U JeicTByeT GpakepakHas Komuccns (nanee - Komuccns).
-2. Ilopsiaok co3naHus OpaKepakKHOH KOMHCCHH H ee COCTaB
oMuccus co3iaeTcs npukasom 3aseyromero MBJIOY Ha Hauaso y4eGHOrO roja.
B cocTaB KOMHCCHM BXOIAT: 3aBeAylONmMi (TpeicenaTelb KOMHCCHHM),B CiIydae er
CTBUSI MEJUIIMHCKAs CECTpa, MoBap.
OleHKa KayecTBa TOTOBOM IMPOIYKUHMH 3aHOCUTCS B OpaKepakHBIA JKypHall, KOTOPEI
gUTCS Y MEIUIIUHCKOTO PaOOTHHKA YUPEKAECHHUSL.
JBpaxepaxkHblii )KypHAT JOMKeH ObITh IPOHYMEPOBaH, NPOLIHYPOBAH U CKPEILICH I1€YaThIo.
3. Iloanomouus GpakepazxHoii komuccun MBJIOY

Bpakepaxnas komuccus MBJIOY:
. OCYIIECTRIISIET KOHTPOJIb 33 COOJIIOIEHHEM CaHHTAPHO-TUTHEHHIECKUX HOPM IIPH XpaHCHH
OB ITHTAHUSA Ha MHIIEOI0KE;
OCYITIECTBIISET KOHTPOIIb 32 PABUIBHOCTBIO COCTABJICHHS MEHIO]
OCYLIECTBIISIET KOHTPOJIb 32 OpraHu3aleil paboTsl Ha MUIIEOIOKE;

OCYILIECTBISIET KOHTPOJb CPOKOB peald3alli¥ IPOAYKTOB MHUTaHUA UM KayeCTB
FOTOBJICHUS ITHINHU;
. CTIEZIUT 3a COOTIOIEHHEM TIPABHJI JIMYHOM TMTHEHbI paGOTHHKAMU MHIIE0II0Ka;
‘TIepMOMUECKH PUCYTCTBYET IIPH 3aK/1a/IKe OCHOBHBIX IIPOIYKTOB, IPOBEPSAET BBIXOT OO
7. IPOBOJUT OPTaHOIENTHYECKYIO OI[EHKY IOTOBOH MHMIIHK, TO €CTh ONpelenseT e€ IBET, 3ama:
y KOHCHCTEHIIMIO, JKECTKOCTh, COYHOCTh M T.J. € 3aHECEHUEM  De3yJIbTaTo
OJIENTHYECKON OLeHKH B «KypHan Gpakepaxa roToBOM MPOMYKIMKH» U 3aBepsieT OLEHK
BIMH TIOJITUCSMH YWICHOB KOMUCCHH;
. TIpM [POBEJIEHAN Opakepaka KOMHCCHS PyKOBOICTBYETCS TPeOOBAHMAMH K TEXHOJIOTHH
§€CTBY NIPUTOTOBIEHHMS OO U KYJIMHAPHBIX H3IETHI B COOTBETCTBHH C « TEXHOIOrHYCCKIM
aMK»;
TIPOBEPSIET COOTBETCTBUE OOBEMOB [PUTOTOBICHHOTO ITHTAHHA OOBEMY Pa30OBBIX MOPLHIA
BIICCTBY JIETEH.




3.10. Органолептическая оценка блюд и кулинарных изделий проводится комиссией до начала раздачи пищи. При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае неготовности пищи комиссия обязана снять блюдо с выдачи и направить его на доработку или переработку, о чем указывается в «Журнал бракеража готовой продукции». Блюдо допускается  к выдаче только после устранения выявленных кулинарных недостатков.

